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  .تقييم أصناف من الطماطة في محافظة نينوى 
  

  عبد الرحيم سلطان محمد 
   .جامعة الموصل  - كلية الزراعة والغابات -وهندسة الحدائق قسم البستنة

  

  خلاصةال

 ,Heat master , Shahad Ginan(لتقييم سبعة أصناف من الطماطـة هـي    تم تنفيذ البحث
Castle Rock, Marwa, ImperialوRed Cloud (لنمرود والكـوير فـي محافظـة    في منطقتي ا

فـي طـول وقطـر الثمـرة      اختلفتأظهرت النتائج بأن الأصناف .  2000نينوى للموسم الزراعي 
وصـلابة   الكلية الحموضة, في نسبة المواد الصلبة الذائبة الكلية  معنوياً اختلفتكما , والحاصل الكلي 

و  6.50,  7.00( القيم في طول الثمرة وقطرهـا  أعلى Ginan أعطى الصنف. الثمار في الموقعين 

أعلى نسبة من المـواد الصـلبة   Imperial أعطى الصنف . و للموقعين على التوالي ) 7.40,  8.10

أعلى القيم في الحموضـة    Heat masterبينما أعطى الصنف ,  %)6.100,  5.000(الذائبة الكلية 

,  5.125(أعلــى صــلابة للثمــار   Shahad أعطــى الصــنف و) % 0.700,  0.669(الكليــة 

 بلـغ  حاصـل كلـي  أعلى  Marwa  لقد أعطى الصنف . وللموقعين على التوالي  2سم/كغم)6.120

  .في الموقعين وعلى التوالي  هكتار/ طن )75.68و  68.76(
  

  المقدمة 

أحــد نباتــات العائلــة الباذنجانيــة  Mill  Lycopersicon esculentumتعــد الطماطــة        

Solanaceae  من أكثر محاصيل الخضر شيوعاً وأهمية في العالم وذلك لقيمتها الغذائية العاليـة  وهي

 وهـي مـن  ) . 1989 وآخـرون ، مطلوب (ولتعدد طرق استعمالها في الاستهلاك المباشر والتصنيع 
, ولا يخلو المطبخ العراقي منها في الوجبـات اليوميـة    محاصيل الخضر الرئيسية المهمة في العراق

يعزى نجاح زراعة المحصـول   . )2008 وآخرون ،محمود ( في جميع المحافظاتالطماطة تزرع و
.  صيفاً وشـتاء  وزيادة الاهتمام به عالمياً ومحلياً بسبب الطلب المتزايد عليه واستهلاكه بكميات كبيرة

 صـاء الجهاز المركـزي للإح ( هكتار/طن )11.866(منخفض في العراق  أنتاج المحصولأن معدل 

  ، FAO( هكتار/ طن ) 26.86(في العالم  الإنتاجمقارنة بمعدل )  2004 ،المعلومات  وتكنولوجيا
وزيادة الطلب على محصول الطماطة قد أدى إلى ارتفاع سعره  نتاجيةالإانخفاض معدل  إن . )2001

كـز  تروت.  تاجالإنوتذبذب وجوده في الأسواق مما يشجع على التفكير باستخدام وسائل حديثة لزيادة 
 الإنتاجيـة الأصناف الجديـدة ذات   اختيارفي محصول الطماطة على  الإنتاجالدعائم الرئيسية لزيادة 

وكذلك الأصناف المقاومة  ،قد فيها نتيجة التداول والتسويق يقل الفا العالية والمواصفات التسويقية التي
كمـا أن  , توقيت المناسب وبالكفاءة العالية إلى العمليات الزراعية المناسبة في ال بالإضافة ،للأمراض 

  ) .1996, الدجوي ( الإنتاجلنوع الأرض الصالحة لزراعة الطماطة دور مهم في زيادة 
  ـــــــــــــ

  . 2010/  7/  27تاريخ استلام البحث    

  . 2010/  9/  19تاريخ قبول النشر    
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حيـث النمـو   يوجد عدد كبير من أصناف الطماطة المنتشرة في العالم وهذه الأصناف تختلف مـن    

عملية تقييم الأصـناف للمحاصـيل المختلفـة     إن. )  Splittstoesser  ،1984(والحاصل والنوعية 

محافظة / بدراسة في منطقة حمام العليل  )Matlob  ،1977(ومنها الطماطة عملية مستمرة ، فقد قام 

 وVF198،  Roma VF, Springest (بأن الأصناف وقد وجد نينوى بمقارنة أصناف من الطماطة 
Homested ( ي الأفضل ت ه ة أ. آان ي دراس ل  وف ام العلي ة حم ي منطق رى ف د  أيضاخ وب (وج , مطل

ام   .)Bigest Hybrid و Earlimech, Roma VF, Springest(تفوق الأصناف ) 1984 د ق د   لق محم
يم  ) 1991(  سلطانو ل     من الطماطة    أصناف بدراسة لتق ام العلي ة حم وق الصنف     حيثُ في منطق وجد تف

Queen  ل    تأجري وفي دراسة أخرى . على الأصناف الأخرى ز     من قب د العزي د وعب في  ) 2003(محم
ة   ة ربيع ناف    / منطق أن الأص د ب وى وج ة نين  وRS2786,  KLFI, Marwa, Ginan(محافظ

Heatwave ( ائج ي ونسبة           أعطت أفضل النت ا والحاصل المبكر والحاصل الكل رة وقطره في طول الثم
ة      ة والحموضة الكلي ة الكلي د الحموضة من     .المواد الصلبة الذائب ة في تصنيع الطماطة      تع العوامل المهم

اً      ارة وخصوص ة الض اء الدقيق وث بالأحي ن فرصة التل ل م ا تقل ث أنه  Clostridium botulinumحي
)Pirce  ،1987(  .  ر د ذآ ناف    ) Rick  )1986و  Stevensلق ين أص رة ب ات آبي اك اختلاف أن هن ب

ائد في    الطماطة في الحوامض القابلة للتسحيح وان نسبة حامض الستريك ال ذي يعد الحامض العضوي الس
  Thompsonو  Lowerوحجم الثمرة  )1998 حسن  ، (ثمار الطماطة تعتمد إلى حد آبير على الصنف 

ة   ) 1966( روف البيئي ج والظ ة النض النظر  . ومرحل ول و وب ة المحص دني لأهمي هِلت ى   إنتاجيت اً إل قياس
ر في      المعدلات العالمية واستمرار الزيادة في استهلاآه وزي دار السنة توجب التفكي ادة الطلب عليه على م

ة     إضافة، ت التكيف والتحمل للظروف البيئيةجديدة تمتلك صفا أصناف إدخال درتها العالي ى مق اج إل . للإنت
وى   / أصناف الطماطة في منطقتي النمرود والكوير  بعض هذه الدراسة تقييم استهدفت والتي   محافظة نين

ذا ال   اج له اطق أنت د من ة     تع ة ربيع د منطق ة بع ة الثاني ل المرتب ث تحت ار  محصول حي ك لاختي أفضل وذل
  . لهذا المحصول الستراتيجي المهم من حيث الحاصل آماً ونوعاً  الأصناف

  
  البحثق ائالمواد وطر

 2000محافظة نينوى وذلك في الموسم الزراعي/ نفذت هذه الدراسة في منطقتي النمرود والكوير 
 ,Heat master, Shahad, Ginan, Castle Rock, Marwa(هي  ن الطماطة  لتقييم عدة أصناف م  

Imperialو Red Cloud ( . تخدام زرعت الشتلات ة باس اقالمنتج ة  أطب د تقان ي تع تايروفوم والت الس
ة        20/4/2000بتاريخ حديثة لإنتاج الشتل   ة الذيباني ول الفلاحين في قري ة آشاف    الن/ في حق رود وقري م

وي / تحتاني  ذت  .  رالك ة   نف ثلاث مكررات        باستخدام التجرب ة وب م  . تصميم القطاعات العشوائية الكامل وت
% 5الحدود عند مستوى احتمال  اختبار دنكن متعدد باستخداموقورنت المتوسطات  إحصائياتحليل النتائج 

  . )2000 ، الراوي وخلف االله (
م أخذ  ) Table Ripe(الثمار في مرحلة النضج الكامل  تجني ة عشوائية من     ت ار ) 10(عين والصفات   ثم

  :المدروسة هي 
 . )Vernier(باستخدام القدمة ) : سم(طول الثمرة  - 1
 . )Vernier(باستخدام القدمة  ) :سم(قطر الثمرة  - 2
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ار       - 3 ة في الثم ة الكلي دوي    باستخدام  (%) : نسبة المواد الصلبة الذائب وميتر الي از الرفراآت  Hand(جه
Refractometer( . 

 . )Fruit Pressure Tester(جهاز  باستخدام) : 2سم/ آغم (ثمار صلابة ال - 4
 . )AOAC ,1980(حسب ما ورد في (%) : نسبة الحموضة الكلية في الثمار  - 5
  . من حاصل الوحدة التجريبية احتسابهتم ) : هكتار/طن(الحاصل الكلي  - 6

   
  النتائج والمناقشة

ي ائج ف رت النت دول  أظه ة ب) 1(ج ات معنوي ود اختلاف ي صفوج رة ين الأصناف ف تي طول الثم
ا  د تفوق, وقطره اروق ى Ginanالصنف  ت ثم ار عل يم له الأص ثم ى الق  اتينناف الأخرى وأعطى أعل

ا   ) 8.1و  7.0(مرة حيث بلغ طول الث فتينالص والي     )7.4 ، 6.5(سم وقطره ى الت وقعين عل ا  . سم وللم أم
   معنوياً تفوق وقدن الأصناف في الحاصل الكلي، معنوية بي اتبأن هناك اختلافبالنسبة إلى الحاصل فنجد 

ث أعطى  Marwaالصنف  درةحي ي ق ار / طن ) 75.86 ، 68.76( حاصل آل ي هكت ك ف ي  وذل منطقت
ز       . النمرود والكوير  على التوالي  د العزي د وعب ا وجده محم ة   ) 2003 (وهذه النتائج تتفق مع م في منطق

ود السبب في           Marwaربيعة بمحافظة نينوى حيث أعطى الصنف     د يع اج عالي من المحصول وق إنت
و              ائدة خلال موسم النم ار تحت ظروف درجات الحرارة الس د الثم ذا الصنف لعق د  ذلك إلى قابلية ه ، وق

ى   .يعزى السبب إلى آبر حجم ووزن الثمار لهذا الصنف  إن صفة الحاصل تختلف بين الأصناف أي بمعن
ات    تلوراثية ولكن ة آبيرة بالعوامل اأنها ترتبط بدرج ة والعملي ؤثر عليها عوامل أخرى مثل العوامل البيئي

ا  يفسر الاختلاف في إنتاج الأصناف قيد الدراسة  الزراعية وغيرها وهذا ما توصل   تتفق هذه النتائج مع م
  ) .1994 ( وآخرونو مطلوب )  1991 ( سلطانمحمد و  هإلي

لأصناف الطماطة المدروسة في منطقتي النمرود  طول الثمرة ، قطر الثمرة والحاصل الكلي .1جدول
 * . 2000والكوير للموسم الزراعي 

 الصنـــف

 الكوير النمرود 
طول 
الثمرة 

 )سم(

قطر 
الثمرة 

 )سم(

الحاصل 
الكلي 

 )هكتار/طن(

طول 
الثمرة 

 )سم(

قطر 
الثمرة 

 )سم(

الحاصل 
الكلي 

 )هكتار/طن(
Red cloud d3.5 a6.3  cd35.99  d4.6  a7.00  cd44.56 
Imperial  bc5.1 c4.2  e 24.80   b6.00  c5.1   e28.60  
Marwa bc5.1 b5.4  a68.76 b6.1  b6.2  a75.68  

Castle Rock a6.8 a6.5  a60.79  a7.2  a7.00  a67.34  
Ginan a7.00 a6.5  de31.99  a8.1  a7.4  de43.62  

Shahad  b5.3  a6.5  b47.99  b6.00 a7.2  b54.16 
Heat Master c4.7 b5.4  bc43.99  bc5.2  b6.1  bc48.28 

  
دد الحدود           تحمل حروف مختلفة  المتوسطات التي*  ار دنكن متع اً حسب اختب تختلف عن بعضها معنوي

  % . 5عند مستوى احتمال 
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الصفات النوعية لأصناف الطماطة المدروسة في منطقتي النمرود والكوير للموسم الزراعي  . 2جدول 
2000. * 

 الصنـــف

 الكوير النمرود 
نسبة المواد 

الصلبة 
الذائبة الكلية 

(%) 

الحموضة 
(%) 

الصلابة 
 )2سم/آغم(

نسبة المواد 
الصلبة 

الذائبة الكلية 
(%) 

الحموضة 
(%) 

الصلابة 
 )2سم/آغم(

Red cloud ab4.000 a0.470 c3.750  a5.200  c0.540  c4.200  
Imperial a5.000 a0.490 bc4.000 a6.100  c0.560  b5.100  
Marwa b3.000  a0.480 ab4.500 b4.100  c0.520  b5.200  

Castle Rock b3.500  a0.460  a5.000  b4.200  c0.540  a6.100  
Ginan a5.500 a0.520 a4.625  ab4.500 b0.600  b5.150  

Shahad b3.500  a0.560 a5.125  b4.300  b0.610  a6.120  
Heat Master b3.500  a0.669 c3.872  a5.100  a0.700  c4.640  

  
تختلف عن بعضها معنوياً حسب اختبار دنكن متعدد الحدود عند  تحمل حروف مختلفة  المتوسطات التي* 

  % . 5مستوى احتمال 
  

ة   ة المواد الصلبة الذائب تيصف إن ار      والحموضة الكلي ة الثم رة نكه  ، Peirce( تحددان لدرجة آبي
ازج    ) 1987 تهلاك الط ي الاس تعملة ف ناف المس اً الأص   وخصوص

) Simandle ة     إلى أهميتها في الصناعة إضافة ,)  1966 ، وآخرون واد الصلبة الذائب وتتراوح نسبة الم
ي أصناف الطماطة التجا ة ف ين الكلي ة ب تيوي % ( 7-3ري د والش د . ) 2004 ،العبي رتلق ذه  أظه ائج ه نت

ين الأصناف ال   واد الصلبة     مدروالدراسة وجود اختلافات معنوية ب ة    سة في نسبة الم ة الكلي  ويلاحظ الذائب
وق ال  Ginanالصنف تفوق  وير حيث أ     Imperialصنف  في منطقة النمرود بينما تف ة الك عطى  في منطق

يم بلغ     ى الق والي     )% 6.100و  5.500( تهذان الصنفان أعل ى الت ين وعل الاختلاف في    إن. في المنطقت
ى      ة يعزى إل ة الكلي الأخص الظروف       محتوى ثمار الطماطة من المواد الصلبة الذائب عدد من العوامل وب

بأن هناك علاقة بين محتوى الثمار ) 1986( Rickو   Stevensولقد بين ) . Gould    ، 1974(البيئية 
ة أخرى     من المواد الصلبة الذائبة الكلية  ات من جه ين الحاصل     , من جهة وحاصل النب ة ب حيث أن العلاق

تنتج , سية ويعني ذلك أن العوامل المؤدية إلى زيادة المحصول والمواد الصلبة الذائبة الكلية هي علاقة عك
ة        ة الكلي واد الصلبة الذائب ذا  ) Steven  ، 1981و  Hewitt(في الوقت نفسه نقص نسبة الم هُ   وه ا أآدت م

ذه الصفة   أدنىفي الحاصل قد أعطت قيماً أعلى  اًدراستنا هذه حيث ان الأصناف التي أعطت قيمنتائج    له
ائج    ) . 1991( سلطان محمد و إليهوهذه النتائج تتفق مع ما توصل  )2,1جدول ( د أوضحت نت تنا  وق دراس

يم في الصنف     هذه  Heatبأن هناك اختلافات بين الأصناف في النسبة المئوية للحموضة وآانت أعلى الق
Master   في منطقتي النمرود والكوير على التوالي ) % 0.700,  0.669(حيث بلغت .  

لا د الص فات) Firmness(بة تع ن الص ة  م ي الطماط ة ف ة المهم   النوعي
) Gould   ،1974 (       د صفة المظهر الخارجي ار الطماطة بع ، فهي تعد الصفة الأآثر أهمية بالنسبة لثم
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)Grierson  وKader ، 1986 (   دما اً عن ة وخصوص ار الطماط بة لثم داً بالنس ة ج ذه الصفة مهم وان ه
افات بع  حن لمس ر الش ب الأم دة يتطل ن  ) Rick ، 1986و  Stevens(ي د م ا يزي ةومم و أن   أهمي ك ه ذل

ذا المحصول خلال موسم الصيف       الأخرىمحافظة نينوى تعد المصدر الذي يزود محافظات العراق  . به
ا      أن د تقطيعه د العصير عن  ، Kaderو  Grierson(معظم المستهلكين يفضلون الثمار الصلبة التي لا تفق

لابة ت  أن) . 1986 ار   الص ية الثم ي حساس رارؤثر ف ةال للأض حن   ميكانيكي ى الش ا عل الي قابليته و  وبالت
ول  رات أط زين لفت ي     التخ داخلي والت ا ال رة وترآيبه أثر بصلابة الثم ة تت ار الطماط وام ثم ة ق وان نوعي

أن الأصناف   ) 2جدول  (ولقد بينت نتائج دراستنا هذه وآما موضح في   . تختلف آثيراً بين الأصناف  د  ب ق
م  ) 6,120,  5.125(أعلى القيم  Shahadوقد أعطى الصنف صلابة ثمارها ختلفت معنوياً في درجة ا آغ

م /  ث   2س ي البح ي منطقت والي   وف ى الت وق  إذ .عل نف   تف ى الص ن   وا Castle Rockعل د م ذي يع ل
طة  الطما أصنافأن ) . 2004 ،العبيد و الشتيوي  ؛ 1996 ،الدجوي  ؛ 1991 ،حسن (الأصناف الصلبة 

ا  تخت ة صلابة ثماره ي درج راً ف ف آثي درها    ، ل دى صلابة ج ي م تلاف الأصناف ف ى اخ ود إل ذا يع وه
تكون صغيرة ومندمجة في الأصناف       ر الثمرياالثمرية وقد ثبتَ من الدراسات التشريحية أن خلايا الجد

  ) . 1998 ،حسن (اف ذات الثمار الأقل صلابة ذات الثمار الصلبة عما في الأصن
اً عن بعضها     تنستنتج بأن الأصناف قد اختلفوآخلاصة لما تقدم ومن خلال نتائج هذه الدراسة       معنوي

ز الصنف    .   الحاصل ونوعية الثمار صفاتفي جميع  د تمي ع      Marwaلق هي  وفي صفة الحاصل المرتف
اجح     ا الصنف الن ذا الصنف آم       , من أهم الصفات التي يتميز به ذلك يمكن أن ننصح بزراعة ه ا ننصح  ل

  .بأجراء دراسات أخرى وفي مناطق أخرى لها المحصول الستراتيجي المهم 
  

  المصادر
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EVALUATION OF TOMATO CULTIVARS IN NENIVA . 
Abdulraheem Sultan Mohammed  

Hort. Dept. - College of Agric. & Forestry - Mosul Univ. Iraq 

ABSTRACT 

A study was conducted to evaluate seven tomato cultivars Red cloud, 

Imperial, Marwa, Castle Rock, Ginan, Shahad and Heat Master in Nimrood and 

quare area in Ninevah during 2000 season . The results showed that cultivars 

differed significantly in fruit length , fruit diameter and total yield , also in TSS , 

Titrable acidity and fruit firmness in the two locations . Ginan cv. gave the 

highest value in fruit length , fruit diameter (7.00 , 6.50 and 8.10 , 7.40) cm. in 

the two locations respectively . Imperial cv. gave the highest TSS in fruits 

(5.000 , 6.100)% , while  Heat Master cv. gave the highest value in Titrable 

acidity (TA) of the fruits (0.669 , 0.700)% . Shahad cv.  gave the highest value 

in fruit firmness (6.120 , 5.125)kg/cm2 in the two locations respectively . The 

results showed that Marwa cv. gave the highest total yield , reached (68.76 , 

75.68) Ton\ha  in the two locations respectively .  


